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TRADYCYJNE PRODUKTY DROBIOWE
JAKO ELEMENT ROZNORODNOSCI BIOLOGICZNEJ
GOSPODARSTW ROLNYCH

Roznorodnosé biologiczna, w tym takze bogactwo ras zwierzqt, jest najcenniejszym
dziedzictwem biologicznym i gospodarczym ludzkosci. Wraz z podpisaniem Konwencji
0 Roznorodnosci Biologicznej nasz kraj wzigl na siebie obowiqzek zachowania bogactwa
przyrodniczego, w tym rowniez ochrony ras rodzimych zwierzqt gospodarskich. Sq one
istotnym elementem réwnowagi w ekosystemach rolniczych, a ich ochrona ma zaréwno
aspekt uzytkowy i ekologiczny. Kraje Unii Europejskiej od lat prowadzq polityke promocji
produktow  ZywnoSciowych wytwarzanych poza duzymi zakfadami przemystowymi
i nowoczesnymi technologiami. W ramach tych dziatan jednym z priorytetow jest
kultywowanie lokalnych tradycji, miedzy innymi przez ochrone oryginalnych produktow
rolnych oraz zywnosci lokalnej, charakterystycznej ze wzgledu na miejsce jej powstawania
i tradycyjny sposob wytwarzania. Uzytkowanie ras rodzimych stwarza takze mozliwosé
dostarczania surowcow do wytwarzania zZywnosci tradycyjnej oraz sprzyja dbalosci
0 srodowisko naturalne, co jest bardzo wazne chociazby w kontekscie zrownowazonego
rozwoju.

Stowa kluczowe: bior6znorodno$¢, rasy rodzime, dréb, zywnos¢ tradycyjna

I. WSTEP

Bioroznorodno$¢ jest najcenniejszym dziedzictwem biologicznym i gospodarczym
ludzkosci [Knutelski 2018]. Wraz z podpisaniem Konwencji 0 Réznorodnosci Biologiczne;j
nasz kraj wzial na siebie obowiazek zachowania bogactwa przyrodniczego. Korzystanie
przez rolnikéw z dziatan rolno$rodowiskowych stwarza duza szansg na realizacj¢ zatozen
zrOwnowazonego rozwoju oraz korzystnie wpltywa na stan $rodowiska [Mroczek i in.
2013]. Na obszarach wiejskich mamy doczynienia z nowa forma ochrony
bioréznorodnosci, jaka jest utrzymywanie hodowli ichowu rodzimych ras zwierzat
gospodarskich, ktore sg istotnym elementem rownowagi w ekosystemach rolniczych, a ich
ochrona ma aspekt uzytkowy, ekologiczny i kulturowy. Wykorzystanie rodzimych ras
przynosi hodowcom coraz wigcej korzysci, rowniez natury finansowej. Zainteresowanie
chowem zagrozonych ras ciagle wzrasta, gdyz z powodzeniem moga by¢ wykorzystywane
w gospodarstwach ekologicznych i agroturystycznych oraz dostarcza¢ surowcoéw do
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produkcji zywnosci tradycyjnej, na ktora popyt w ostatnim czasie wykazuje tendencjg
wzZrostowa.

Celem niniejszej pracy byla proba odpowiedzi na pytanie: czy zwigkszajacy si¢ popyt
na zywno$¢ tradycyjna, w tym tradycyjne produkty drobiowe, wptywa korzystnie na
réznorodno$¢ biologiczna gospodarstw rolnych?

Il. OCHRONA RAS RODZIMYCH

Celem kazdego narodu jest ochrona wtasnego dziedzictwa kulturowego. O odrgbnosci
narodowej obok jezyka i historii, §wiadczy takze kultura rolna, ktorej integralna czgscia jest
wielopokoleniowy dorobek hodowlany. W XIX wieku na ziemiach polskich, pomimo
trudnosci wynikajacych z utraty niepodleglo$ci, wyhodowano wiele ras zwierzat
gospodarskich. W minionym stuleciu niektére z nich bezpowrotnie utracono. Dlatego tak
waznym zadaniem jest ochrona przed wyginigciem pozostatych do czaséw wspolczesnych
ras prymitywnych, okreslanych w terminologii zootechnicznej jako rasy rodzime.

Dynamiczne zmiany zachodzace w populacjach zwierzat gospodarskich stwarzaja
niebezpieczenstwo znacznego ograniczenia roznorodnosci biologicznej w rolnictwie.
Dotyczy to zaréwno zachowania miejscowych ras, jak 1 utrzymania indywidualnej
zmiennos$ci genetycznej w obregbie populacji zwierzat gospodarskich, ktore sa obecnie
intensywnie uzytkowane.

Rasy rodzime powstawaly na przestrzeni wiekoéw, przystosowujac si¢ do surowych
warunkow lokalnego srodowiska. Za populacje zagrozone wyginieciem uwaza sie takie, ktorych
liczebno$¢ nie przekracza 7 tys. osobnikéw. Stosuje si¢ dwie strategie ochrony zasobow
genetycznych zwierzat gospodarskich: in situ i ex situ. Metoda in situ polega na utrzymaniu
zwierzat w ich tradycyjnych regionach chowu. Jest to dziatalno$¢ dos¢ kosztowana i wymaga
ciaglego wsparcia finansowego gospodarstw rolnych. Pozwala jednak na uzytkowanie
chronionych populacji oraz doskonalenie ich specyficznych cech produkcyjnych. Z kolei
metoda ex situ, czyli ochrona poza miejscem wystepowania polega na utrzymywaniu
chronionych populacji zwierzat w zoofarmach i1 ogrodach zoologicznych. Waznym elementem
ochrony ex situ jest przechowywanie w bankach gendéw: nasienia, zarodkow oraz fragmentow
tkanek z zapisem DNA [Dziegielewska 2006, Zigtek-Varga 2004].

Poczatki ochrony ras rodzimych w naszym kraju siegaja lat osiemdziesiatych ubieglego
wieku. Po ratyfikacji w 1994 roku przez Polske Konwencji o Roznorodnosci Biologicznej,
ogloszonej 5 czerwca 1992 roku na Szczycie Ziemi w Rio de Janeiro, wspomniane
dziatania zostaly ujgte w ramy organizacyjne. W 1996 roku powstal Krajowy O$rodek
Koordynacyjny do Spraw Zasobow Genetycznych Zwierzat, ktorego gldéwnym zadaniem
byto opracowanie programéw hodowlanych i programéw ochrony wybranych populacji
zwierzat gospodarskich. Od 1 stycznia 2001 roku zadania w tym zakresie zostaly
przekazane Instytutowi Zootechniki - Panstwowemu Instytutowi Badawczemu w Balicach
k. Krakowa [Krupinski i in. 2003].

Obecnie realizowane programy ochrony zasobow genetycznych obejmuja 17 gatunkéw
ssakow, ptakow, ryb i owaddéw uzytkowanych przez czlowieka. Programem ochrony
zasobOw genetycznych zwierzat objetych jest 11 ras/rodow kur niesnych: rhode island red
(K-22, A-33, R-11), leghorn (G-99, H-22, H-33), polbar (Pb), sussex (S-66), zielonondzka
kuropatwiana (Z-11, ZK), zottonozka kuropatwiana (Z-33). W przypadku kaczek ochrona
objetych jest 10 ras/rodow/linii: pomniejszone (K-2), mieszance (Kh0-01), pekin angielski
(LsA), pekin dunski (P-8), pekin francuski (P-9), pekin krajowy (P-33, P-11, P-22, P-44
i P-55). Ponadto w/w program obejmuje takze ochrona 14 ras/odmian ggsi: bitgorajska (Bi),
zatorska (ZD-1), garbonosa (Ga), kartuska (Ka), kielecka (Ki), lubelska (Lu), podkarpacka
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(Pd), pomorska (Po), rypinska (Ry), suwalska (Su), stowacka (St), romanska (Ro),
kubanska (Ku) i landes (LsD-01).

W obrebie drobiu ochrona zasoboéw genetycznych objeto migdzy innymi rase kur
niesnych zielononozke kuropatwiang. Zostata ona wyhodowana na terenie dawnej Galicji
i uznana za ras¢ w 1884 roku. Migso tych ptakéw jest ciemne, malo przettuszczone
i wyr6znia si¢ znakomitym smakiem. Niewatpliwa zaleta zielonondzek jest takze znoszenie
jaj o niskiej zawarto$ci cholesterolu w zottku. Jest to pierwotna kura odporna na choroby
i wytrwata w poszukiwaniu pokarmu, potrafiaca wykorzysta¢ naturalne zerowiska. Z tych
powodow $wietnie sprawdza si¢ w chowie przydomowym, szczegdlnie w gospodarstwach
ekologicznych. Moze by¢ rowniez atrakcyjnym elementem dekoracyjnym w ogrodach
i obejsciach gospodarstw agroturystycznych.

Poprzez wykorzystanie zalet ras rodzimych, tj. doskonatego przystosowania do
miejscowych, czesto bardzo trudnych warunkow s$rodowiskowych o ubogich zasobach
paszowych oraz mozliwosci pozyskiwania od nich produktow o unikalnej jakosci,
majacych wielowiekowa tradycje¢ wytwarzania, znacznie obnizamy koszty produkcji
zywnosci ekologicznej i tradycyjnej. Co wazne, uzytkowanie rodzimych ras sprzyja takze
zachowaniu bior6znorodnosci ze wzglgdu na to, ze stanowig zywy bank genoéw. Ma to
znaczenie utylitarne, gdyz lokalne rasy nalezy uznawac¢ za element dorobku intelektualnego
narodu. Utrzymanie tych ras sprzyja dbato$ci o Srodowisko naturalne, co jest ogromnie
wazne takze w kontekscie stymulowania procesu zrownowazonego rozwoju [Szulc 2011].

I1l. GENEZA | DEFINICJA PRODUKTU TRADYCYJNEGO

Definicja produktu tradycyjnego uksztattowata si¢ w zwiazku z obowiazujacym
prawem po wejsciu Polski do Unii Europejskiej, gdzie od lat jest prowadzona polityka
jakosci i standaryzacji produktow zywno$ciowych. W ramach tej polityki jednym
Z priorytetow jest ochrona oryginalnych produktéw rolnych i Zywnosci tradycyjnej.
Realizowana strategia stwarza konsumentom pewno$¢, ze zaopatruja si¢ w Zywnosc¢
wysokiej jako$ci, ktora jednocze$nie charakteryzuje si¢ wyjatkowa i tradycyjna metoda
produkcji. W europejskim systemie jakosciowym zostaly rozréznione trzy zasadnicze
kategorie produktow. Sa to produkty, ktérym przyznawany jest znak Gwarantowanej
Tradycyjnej Specjalnosci, Chronionej Nazwy Pochodzenia i Chronionego Oznaczenia
Geograficznego (ryc. 1).

Chroniona Nazwa Pochodzenia moze by¢ przyznana takiemu produktowi, ktorego
wszystkie surowce pochodza z okreslonego obszaru i wszystkie fazy wytwarzania maja
miejsce na tym obszarze. Okre$la jako§¢ produktu poprzez geograficzna nazwe jego
miejsca pochodzenia oraz charakteryzuje cechy wynikajace z uwarunkowan glebowych,
mikroklimatycznych oraz historyczno-spotecznych. Chronione Oznaczenie Geograficzne
moze by¢ przyznane produktowi, ktérego co najmniej jedna faza wytwarzania odbywa si¢
na danym terenie. Gwarantowana Tradycyjna Specjalno$¢ oznacza artykut spozywczy,
ktorego sktad i sposob produkcji odpowiada tradycyjnej praktyce. Jest to produkt
wytworzony z surowcow lub sktadnikow stosowanych w danym regionie [Duczkowska-
Piasecka 2005, Glubicka 2014, Glodek 2016].

W Polsce zarejestrowanych jest 39 produktow regionalnych. Z czego 21 zarejestrowano
pod znakiem Chronionego Oznaczenia Geograficznego, 9 pod znakiem Chronionej Nazwy
Pochodzenia oraz 9 pod znakiem Gwarantowane] Tradycyjnej Specjalnosci. Sa to:
krupnioki $laskie (ChOG), cebularz lubelski (ChOG), jagniecina podhalafiska (ChOG), ser
korycinski swojski (ChOG), mioéd z Sejnenszczyzny (CHNP), fasola wrzawska (CHNP),
fasola Pickny Jas z Doliny Dunajca (CHNP), kabanosy (GTS), jabtka grojeckie (ChOG),
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kotocz §laski (ChOG), midd drahimski (ChOG), karp zatorski (ChNP), kietbasa jatowcowa
(GTS), kietbasa mysliwska (GTS), chleb pradnicki (ChOG), jabtka tackie (ChOG), $liwka
szydtowska (ChOG), obwarzanek krakowski (ChOG), kietbasa lisiecka (ChOG), suska
sechlofnska (ChOG), podkarpacki miod spadziowy (ChNP), midéd kurpiowski (ChOG),
fasola korczynska (ChOG), wi$nia nadwislanska (ChNP), redykotka (ChNP), truskawka
kaszubska (ChOG), pierekaczewnik (GTS), olej rydzowy (GTS), andruty kaliskie (ChOG),
wielkopolski ser smazony (ChOG), rogal $wigtomarcifiski (ChOG), péttorak (GTS),
dwojniak (GTS), tréjniak (GTS), czworniak (GTS), midéd wrzosowy z Borow
Dolnoslaskich (ChOG), oscypek (ChNP), bryndza podhalanska (ChNP) oraz kietbasa biata
parzona wielkopolska (ChOG).

Gwarantowana Tradycyjna  Specjalnos¢ /  Guaranteed
Traditional Specialty

Chroniona Nazwa Pochodzenia / Protected Designation
of Origin

Chronione Oznaczenie Geograficzne / Protected Geographical
Indication

Ryc. 1. Loga produktow regionalnych
Fig. 1. Logos of regional products

W  Polsce jednostka prowadzaca system rejestracji produktow regionalnych
i tradycyjnych jest Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju WSsi. Zgodnie z ustawa 0 rejestracji
i ochronie nazw i oznaczen produktéw rolnych i srodkoéw spozywcezych oraz o produktach
tradycyjnych [Dz. U. 2005 Nr 10. poz. 68] resort rolnictwa odpowiada za przyjmowanie,
ocen¢ 1 przekazywanie wnioskOw o rejestracj¢ nazw pochodzenia, oznaczen
geograficznych oraz gwarantowanych tradycyjnych specjalnosci do Komisji Europejskiej.

Ustawa oprocz regulacji dotyczacych rejestracji nazw na szczeblu Unii Europejskiej,
tworzy takze Krajowa List¢ Produktéw Tradycyjnych, ktéra ma na celu rozpowszechnianie
informacji o produktach wytwarzanych historycznie ugruntowanymi metodami. Pierwszym
etapem procedury rejestracji produktu tradycyjnego jest zgloszenie przez osobg fizyczna
lub prawna czy jednostke wytwarzajaca dany produkt wniosku o wpis na Liste Produktow
Tradycyjnych do wlasciwego miejscowo marszatka wojewodztwa. Jezeli wniosek spetnia
wymagania formalne wowczas przesytany jest do Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wi
zprosba o wpisanie produktu na List¢ Produktow Tradycyjnych, ktéra ma na celu
rozpowszechnianie informacji o produktach wytwarzanych historycznie ugruntowanymi
metodami.
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IV. POLSKIE TRADYCYJNE PRODUKTY DROBIOWE

Po wejsciu Polski do Unii Europejskiej wzrosto zainteresowanie rolnikéw produkcja
zywnosci tradycyjnej. Na Liscie Produktéw Tradycyjnych zarejestrowane bylo na dzien 15.
12. 2017 roku 1759 produktéw. Wojewodztwami przodujacymi w produkcji zywnosci
metodami tradycyjnymi sa: podkarpackie - 220, malopolskie - 203 i lubelskie - 184
produktow tradycyjnych. Wojewodztwami, w ktérych zarejestrowano najwigcej
drobiowych produktow tradycyjnych sa: mazowieckie - 11, pomorskie - 9, kujawsko-
pomorskie - 8 oraz S$laskie — 8. Lacznie produktow pochodzenia drobiowego
zarejestrowano 61, co stanowi 3,5% liczby wszystkich produktow tradycjach (tab. 1).
Oceniajac strukture asortymentowa zywnosci tradycyjnej wytwarzanej na terenie naszego
kraju wykazano, iz najwigksza grupg stanowia produkty migsne - 22,23%, gotowe dania
i potrawy - 21,08% oraz wyroby piekarnicze i cukiernicze - 18,46%
[http://www.minrol.gov.pl].

Tabela 1 - Table 1
Liczba produktéw tradycyjnych wedlug wojewodztw / The number of traditional products by
voivodships

Wojewddztwo Liczba produktéw tradycyjnych
Voivodeship The number of traditional products
facznie produktéw drobiowych
together poultry products

dolno$laskie 49 1
kujawsko-pomorskie 79 8
lubelskie 184 3
lubuskie 65 3
todzkie 132 2
matopolskie 203 5
mazowieckie 119 11
opolskie 62 1
podkarpackie 220 2
podlaskie 65 1
pomorskie 177 9
slaskie 144 8
swigtokrzyskie 92 1
warminsko-mazurskie 31 -
wielkopolskie 92 5
zachodniopomorskie 45 1

Dréb jest bardzo popularny w polskiej kuchni dzieki jego walorom dietetycznym
i odzywczym, ale rowniez tatwosci przygotowywania, unikalnemu smakowi, ktory $wietnie
si¢ komponuje z innymi skladnikami kulinarnymi. Migso drobiowe i1 jaja od
najdawniejszych czaséw odgrywaty wazng rolg jako wysokoproteinowa zywnos¢ zarowno
dla ludnos$ci wiejskiej, jak réwniez dla mieszczanstwa, szlachty i arystokracji. Latwos¢
i niskie naktady zwiazane z chowem ptactwa domowego sprawialy, ze migso drobiowe
bylo czgsciej spozywane, niz migso innych gatunkéw zwierzat gospodarskich. Dlatego
tradycyjna kuchnia polska bogata jest w dania drobiowe. Do mniej znanych tradycyjnych
produktow drobiowych wpisanych na Krajowa List¢ Produktéw Tradycyjnych naleza
miedzy innymi:
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- Leberka ggsia zwana inaczej watrobianka. Sposob przygotowania polega, iz do
osolonego wrzatku wktadamy migso i podroby ggsie bez watrobki wraz z przyprawami
(lubczyk, czaber, pieprz i majeranek). Po godzinie dodajemy warzywa. Ugotowane na
migkko migso wyjmujemy i parzymy watrobkg. Migso obieramy i mielimy z watrébka na
drobnych sitkach. Do masy dodajemy tluszcz z rosolu i wywar z gotowania migsa.
Doprawiamy sola i pieprzem. Wktadamy do sloikdéw i pasteryzujemy. Leberka ggsia
spozywana jest zazwyczaj bezposrednio z chlebem, ale takze wykorzystywana moze by¢
jako farsz do pierogdéw czy pasztecikow.

- Owijunki to kacze lub ggsie podroby przekrojone na poét (zotadek, serce, czasami
watrobka), a nast¢pnie nadziane na tapke kacza lub ggsia i owinigte kaczym lub ggsim
jelitem. Cato$¢ nalezy ugotowac.

- Czernina kujawska jest zupa z krwi. Do gotowania jej uzywa si¢ krwi z drobiu.
Czerning mozna przyrzadzaé na dwa sposoby: z przyprawami i bez nich. Do
najwazniejszych przypraw dodawanych do czerniny naleza: suszone gruszki i §liwki,
majeranek, czaber oraz cukier do smaku. Czerning podaje si¢ najczesciej z kluskami
ziemniaczanymi.

- Ksigzacka szynka jajeczna to danie przygotowywane z jajek, szynki wieprzowe;j,
cebuli oraz dodatku przypraw naturalnych (pieprz czarny i sol). Pierwszym etapem wyrobu
szynki jajecznej jest ugotowanie szynki wieprzowej oraz jajek na twardo. Nastgpnie
produkty sa krojone na mniejsze kawalki i mieszane ze soba. Kolejnym krokiem jest
dodanie reszty surowych jaj, cebuli oraz przypraw. Wszystko razem jest mieszane
i przektadane do odpowiedniej formy. Tak przygotowana gesta masa zapiekana jest przez
okoto godzing.

- Kapton staropolski to tuszki kastrowanych kogutkdéw rasy zielonondzka kuropatwiana
lub mieszancow z pierwszego pokolenia tej rasy, ktore pozyskiwane sa z osobnikow
hodowanych w ekologicznych gospodarstwach rolnych. Kaptony hodowane sa
ekstensywnie w zagrodach wyposazonych w odpowiednie wybiegi i pastwiska obsiane
mieszanka ros§lin motylkowych. Swobodnie poruszajac si¢ na terenie pastwiska nabierajg
masy ciata (tkanki migsno-tluszczowej), co w polaczeniu z zabiegiem kastracji mtodych
kogutkéw dokonywanym przed uptywem trzeciego miesiaca zycia, daje niepowtarzalne
walory smakowe i zdrowotne uzyskiwanych tuszek. Migso kaptondw jest bardzo delikatne
i soczyste, swoj szczegdlny smak zawdzigcza stopniowemu i warstwowemu ulozeniu
thuszczu w migsniach.

- Modziki to surowe tuszki z mtodych golgbi z wiasnej hodowli. Jest to gotab 4-5
tygodniowy, ktéry nie odbyt ani jednego lotu. Z modzikow sporzadza si¢ dietetyczna
wygotowana w rosole tuszke, ktéra mozna podzieli¢ na p6t i podsmazy¢ ma masle.

- Maczka z ggsi po dachnowsku to zawiesisty ptyn z widocznymi kawatkami migsa. Jest
to potrawa do$¢ gesta o barwie brazowej, z wyraznym smakiem migsa ggsiego
doprawionego przyprawami takimi, jak: czosnek, ziele angielskie i li$¢ laurowy.

- Okrasa z ggsiny to surowe posickane migso z gesi. Migso sieka si¢ tasakiem
w specjalnym twardym korytku drewnianym razem z tluszczem, potem wklada do
glinianych garnkéw i przesypuje sola. Okrasg¢ dodaje si¢ do réznych potraw (zup, soso6w
i chleba).

- Jajecznicg po wilamowsku sporzadza si¢ z kilku jajek z dodatkiem szklanki mleka
i tyzki maki. Nastepnie miesza si¢ wszystkie sktadniki i wylewa na patelnie. Gdy jajecznica
jest gotowa, wyktada sie ja na talerz i posypuje skwarkami. Podaje sie¢ z chlebem lub
butkami.
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Obecnie coraz wigcej ludzi postrzega produkty tradycyjne jako zywno$¢ atrakcyjna
smakowo 1 prozdrowotna. Produkty zywnoSciowe zwiazane z kultura 1 tradycja
poszczegdlnych regiondéw trzeba chroni¢ oraz aktywnie wykorzystywaé w rozwoju
lokalnym i regionalnym [Ruda i in. 2016]. Ich jako$¢ oraz unikalny smak sa w stanie
sprosta¢ rosnagcym wymaganiom konsumentéw i dlatego w wigkszym zakresie powinny
by¢ dostepne nie tylko na lokalnych rynkach, ale takze regionalnych sklepach, a nawet
w sieciach supermarketow [Jozefczyk i Grodzki 2005, Sieczko i Wojcieszynska 2013,
Warminska i Dabrowska 2012].

V. PODSUMOWANIE

Masowa produkcja zywno$ci w duzym stopniu przyczynita si¢ do ujednolicenia
smakow, wobec czego konsumenci poszukuja obecnie specyficznych wrazen smakowych
i zapachowych, zapamigtanych z dziecinstwa. Dlatego coraz wigksze znaczenie ma wysoka
jakos¢ zywnosci. Niepowtarzalny smak produktow lub potraw zakupionych na targu czy
w gospodarstwie agroturystycznym jest czynnikiem, ktory decyduje o ich atrakcyjnoscei.
Tradycjonalizm i przekazywanie metod wytwarzania zywnos$ci z pokolenia na pokolenie
umacnia wigzi 1 tozsamos$¢ spoteczno$ci lokalnych. Chroniac i promujac dziedzictwo
kulturowe wsi w zakresie produkcji zywno$ci tradycyjnej mozna w duzym stopniu
przyczyni¢ si¢ do zwigkszenia atrakcyjnosci obszaréw wiejskich, rozwoju agroturystyki,
a takze do ochrony réznorodnosci biologicznej gospodarstw rolnych.
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TRADITIONAL POULTRY PRODUCTS AS AN ELEMENT OF BIOLOGICAL
DIVERSITY IN FARMING ESTATES

Summary

Biological diversity, including the wealth of animal breeds, constitutes the most
valuable biological and economy-related heritage of humanity. By signing the Convention
on Biological Diversity our country assumed responsibility for conservation of the natural
wealth, including protection of nativelivestock breeds. They are an important component
of balance in agricultural ecosystems and their protection comprises utilitarian and
ecology-related aspects. Countries of the European Union have for years followed the
policy of promoting food products manufactured by other means than advanced
technologies and large industrial plants. One of the related priorities involves cultivation of
local traditions, for instance by protecting original agricultural products and local foods
characterized by their place of origin and traditional methods of production. Farming
based on native breeds provides raw materials for production of traditional foods and is
beneficial from the environmental viewpoint, which is extremely important for example in
the context of sustainable development.

Key words: biodiversity, native breeds, poultry, traditional food
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